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1. ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ 

1.1. Положение разработано в соответствии с: 

 Федеральным  законом от 29.2012г. №273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации» 

статьи 37; 

 Типовым положением об образовательном учреждении;  

 Уставом школы;  

 Федеральным законом от 30.03.1999  №52-ФЗ "О санитарно-эпидемиологическом 

благополучии населения" (Собрание  законодательства Российской Федерации, 1999, N 14, 

ст. 1650; 2002, N 1 (ч. 1), ст. 2; 2003, N 2, ст. 167; 2003, N 27 (ч. 1), ст. 2700; 2004, N 35, ст. 

3607; 2005, N 19, ст. 1752; 2006, N 1, ст. 10; 2006, N 52 (ч. 1), ст. 5498; 2007, N 1 (ч. 1), ст. 21; 

2007, N 1 (ч. 1), ст. 29; 2007, N 27, ст. 3213; 2007, N 46, ст. 5554; 2007, N 49, ст. 6070; 2008, N 

24, ст. 2801; 2008, N 29 (ч. 1), ст. 3418; 2008, N 30 (ч. 2), ст. 3616; 2008, N 44, ст. 4984; 2008, N 

52 (ч. 1), ст. 6223; 2009, N 1, ст. 17; 2010, N 40, ст. 4969) и постановлением Правительства 

Российской Федерации от 24.07.2000 N 554 "Об утверждении Положения о государственной 

санитарно-эпидемиологической службе Российской Федерации и Положения о 

государственном санитарно-эпидемиологическом нормировании" (Собрание 

законодательства Российской Федерации, 2000, N 31, ст. 3295; 2004, N 8, ст. 663; 2004, N 47, 

ст. 4666; 2005, N 39, ст. 3953); 

 Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы СанПиН 2.4.2.2821-10 "Санитарно-

эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных 

учреждениях"; 

 Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в 

общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального 

образования СанПиН 2.4.5.2409-08. 

1.2. Положение разработано в целях организации полноценного горячего питания учащихся, 

социальной поддержки и укрепления здоровья детей, создания комфортной среды 

образовательного процесса. 

1.3. Основными задачами при организации питания обучающихся в школе, являются: 

 обеспечение обучающихся питанием, соответствующим возрастным физиологическим 

потребностям в пищевых веществах и энергии, принципам рационального и 

сбалансированного питания; 

 гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов, используемых в 

питании; 

 предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и неинфекционных 

заболеваний, связанных с фактором питания; 

 обеспечение социальной поддержки обучающихся; 

 пропаганда принципов здорового и полноценного питания. 

1.4.  Настоящее Положение определяет: 

 общие принципы организации питания обучающихся; 

 порядок организации питания в школе; 

 порядок организации питания, предоставляемого на бесплатной  и платной основе. 

1.5. Настоящее Положение является локальным нормативным актом, регламентирующим 

деятельность школы по вопросам питания, принимается на педагогическом совете  и 

утверждается (либо вводится в действие) приказом директора школы.  

1.6. Положение принимается на неопределенный срок. Изменения и дополнения к Положению 

принимаются в порядке, предусмотренном п.1.5. настоящего Положения. 

 

2. ОБЩИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ 

2.1. При организации питания образовательное учреждение руководствуется  санитарно-

эпидемиологическими правилами и нормативами СанПиН 2.4.2.2821-10 "Санитарно-

эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных 

учреждениях". 



2.2. Общеобразовательное учреждение, в соответствии с установленными требованиями 

СанПиН 2.4.2.2821-10, СанПиН 2.4.5.2409-08.  и в соответствии с договором безвозмездного 

пользования, предоставляет: 

 производственные помещения для хранения  пищи, оснащенные необходимым торгово-

технологическим оборудованием (механическим, холодильным, тепловым, 

весоизмерительным), стеллажами, инвентарем;  

 силовую энергию, горячую и холодную воду, отопление и освещение для  отпуска пищи, 

помещения для приема пищи, снабженные соответствующей   мебелью.  

2.3. Общеобразовательное учреждение  разрабатывает  и утверждает порядок питания учащихся 

(режим работы столовой,  время перемен для принятия пищи, график  питания обучающихся). 

Осуществляет за свой счет капитальный, текущий ремонт и реконструкцию помещений 

пищеблока, эксплуатацию и ремонт всех инженерных коммуникаций (в пределах бюджетного 

финансирования, предусматриваемого для этих целей). Для повышения технического уровня и 

технологического процесса в школьной столовой осуществлять дооснащение и замену 

весоизмерительного оборудования, мебели в соответствии с установленными нормами (в 

пределах бюджетного финансирования, предусматриваемого для этих целей).  

2.4. Администрация школы обеспечивает принятие организационно-управленческих решений, 

направленных на обеспечение горячим питанием обучающихся, принципов и санитарно-

гигиенических основ здорового питания, ведение консультационной и разъяснительной работы с 

родителями (законными представителями) обучающихся. 

2.5. Питание обучающихся  организуется за счет средств родителей и  субвенции местного 

бюджета. 

2.6. Для учащихся школы предусматривается  одноразовое горячее питание (завтрак) и, по 

желанию родителей, обучающимся  может быть предоставлен  обед  за счет средств родителей и  

субвенции муниципального бюджета. 

2.7. Для обучающихся, находящихся в группах продленного дня, предусматривается  двухразовое 

горячее питание (завтрак и обед) за счет средств родителей и  субвенции муниципального 

бюджета, если группа продленного дня работает 6 часов ежедневно. 

2.8. Для обучающихся, находящихся в интернате, предусматривается  пятиразовое горячее 

питание (первый завтрак, второй завтрак, обед, полдник и ужин) за счет средств родителей и  

субвенции муниципального бюджета. 

2.9. Питание в школе организуется  на основе примерного меню для организации питания детей 

7-10 и 11-18 лет в общеобразовательных учреждениях Смоленской области.  Реализация 

продукции, не предусмотренной утвержденными перечнями и меню, не допускается.  

2.10. Гигиенические показатели пищевой ценности продовольственного сырья и пищевых 

продуктов, используемых в питании обучающихся, должны соответствовать Санитарно-

эпидемиологическим правилам и нормативам СанПиН 2.4.2.2821-10 "Санитарно-

эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных 

учреждениях"  

2.11. Контроль за организацией  питания в школе осуществляет ответственный, назначаемый 

приказом директора на текущий учебный год. 

 

3. ФИНАНСИРОВАНИЕ РАСХОДОВ 

НА  ОРГАНИЗАЦИЮ ПИТАНИЯ 

3.1. Финансирование расходов на организацию питания в школе может осуществляться: 

 за счет средств муниципального  бюджета;  

 за счет средств родителей.  

3.2. Субсидии из муниципального бюджета носят целевой характер и не могут быть 

использованы на другие цели. 

 

4. ПОРЯДОК  ОРГАНИЗАЦИИ  ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ 

4.1. Ежедневно в обеденном зале школы вывешивается меню, в котором указываются  названия 

блюд, их объём (выход в граммах), пищевая ценность и стоимость.  

4.2. Столовая школы осуществляет производственную деятельность в полном объеме 6 дней - с 

понедельника по субботу включительно в режиме работы школы. В случае проведения 



мероприятий, связанных с выходом или выездом обучающихся из здания образовательного 

учреждения, столовая осуществляет свою деятельность по специальному графику, 

согласованному с директором школы. 

4.3 Режим питания в школе определяется санитарно-эпидемиологическими правилами и 

нормативами СанПиН 2.4.2.2821-10 "Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и 

организации обучения в общеобразовательных учреждениях" 

4.4.Часы приема пищи устанавливаются в соответствии с графиком питания и в соответствии 

санитарно-эпидемиологическими правилами и нормативами СанПиН 2.4.2.2821-10 "Санитарно-

эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных 

учреждениях". Отпуск учащимся питания в столовой осуществляется по классам (группам). 

4.5. Проверку качества пищи, соблюдение рецептур и технологических режимов осуществляет 

бракеражная комиссия, созданная приказом директора школы. Результаты проверки заносятся в 

бракеражный журнал. 

4.6. Контроль за качеством, сбалансированностью и организацией питания, соблюдением 

санитарно-гигиенических правил осуществляет комиссия, созданная приказом директора школы. 

4.7. Ответственный за организацию питания в ОУ контролирует  качество и безопасность 

питания обучающихся СанПиН 2.4.5.2409-08  пункт 14.4. и осуществляет контроль за соблюдением 

графика питания учащихся, предварительным накрытием столов (личная гигиена сотрудников 

пищеблока,  спецодежда, достаточное количество столовых приборов). 

4.8. Классные руководители организуют разъяснительную и просветительскую работу с 

обучающими и родителями (законными представителями) о правильном питании, несут 

ответственность за организацию питания учащихся класса, готовят пакет документов для 

предоставления бесплатного питания в ГПД, интернате, осуществляют сбор родительской платы 

для организации питания за счёт средств родителей,  ежедневно своевременно предоставляют в 

письменном виде  информацию о количестве  питающихся  обучающихся.  

4.9. Учителя-предметники сопровождают обучающихся в столовую для принятия пищи в 

соответствии с графиком питания, утверждённым директором школы, контролируют мытьё рук 

учащимися  перед приёмом пищи и их поведение во время приёма пищи.   

4.10. Ответственный за организацию питания в школе, назначенный приказом директора: 

 своевременно предоставляет информацию по вопросам организации питания в комитет по 

образованию; посещает все совещания по вопросам организации питания, проводимые 

комитетом по образованию; 

 своевременно предоставляет необходимую отчётность; 

 лично контролирует количество фактически присутствующих в школе учащихся; 

 регулярно принимает участие в бракеражной комиссии для контроля качества приготовления 

пищи;  

 имеет право проводить рабочие совещания и консультации с педагогическими работниками 

по вопросам организации питания, запрашивать у классных руководителей необходимую 

информацию в пределах своей компетенции по вопросам организации питания, 

ходатайствовать о поощрении и  привлечении к дисциплинарной ответственности работников 

по вопросам организации питания обучающихся. 

 

5. ПОРЯДОК ПРЕДОСТАВЛЕНИЯ 

ЛЬГОТНОГО  ПИТАНИЯ ДЛЯ  ГПД, ИНТЕРНАТА 

 

5.1. Льготное  питание предоставляется по заключению комиссии, назначенной приказом 

директора,  на основании следующих документов: 

 заявления родителей или лиц их заменяющих; 

 акта обследования материально-бытовых условий жизни обучающегося 

5.2. Ответственность за своевременную подготовку документов для предоставления бесплатного 

питания  несёт классный руководитель. 

5.3. Списки учащихся, зачисленных на   льготное питание, утверждаются  приказом директора. 

5.4. Классные руководители, воспитатели интерната ведут ежедневный учет  питающихся  на 

льготной и платной основе. 



5.5. Для осуществления учета обучающихся, получающих питание на льготной  основе,  ведется 

табель  по учёту питающихся, который в конце месяца сдается в бухгалтерию. 

      

6. ДОКУМЕНТАЦИЯ 

6.1. В школе должны быть следующие документы по вопросам организации питания 

(регламентирующие и учётные, подтверждающие расходы по питанию): 

 Положение об организации питания обучающихся. 

 Приказ директора об организации  питания. 

 График питания обучающихся.  

 Копия договора об организации питания в ОУ. 

 Приказ об открытии групп  ГПД, интерната. 

 


